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Publicagio de um documento tinico alterado no seguimento do pedido de aprovacgio de uma
alteracio menor nos termos do artigo 53.°, n.° 2, segundo pardgrafo, do Regulamento (UE) n.
°1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho

(2019/C 384/09)

A Comissdo Europeia aprovou o pedido de alteragdo menor nos termos do artigo 6.°, n.° 2, terceiro pardgrafo, do
Regulamento Delegado (UE) n.° 6642014 da Comisséo ().

O pedido de aprovacio desta alteragdo menor pode consultar-se na base de dados DOOR da Comissao.

DOCUMENTO UNICO
«MEL DOS ACORES»
N.° UE: PDO-PT-0268-AMO1 - 2.1.2019
DOP (X) IGP ()

1. Nome(s)
«Mel dos Agores»

2. Estado-Membro ou pais terceiro

Portugal

3. Descric¢io do produto agricola ou género alimenticio

3.1. Tipo de produto

Classe 1.4. Outros produtos de origem animal (ovos, mel, produtos ldcteos diversos exceto manteiga, etc.)

3.2. Descrigdo do produto correspondente a denominagdo indicada no ponto 1

O Mel dos Agores é um mel de néctar produzido no arquipélago dos Acores de acordo com o respetivo caderno de
especificagdes.

O Mel dos Agores pode ser classificado como mel de incenso ou mel multiflora. O mel de incenso é um mel resultante
do néctar recolhido pelas abelhas das flores da espécie Pittosporum undulatum. O mel multiflora é um mel resultante da
mistura de néctares de vérias espécies de flores.

As caracteristicas especificas do Mel dos Agores sdo as seguintes:

— dgua: no maximo, 18 %.

— Teor em sacarose: no méximo, 10 %; mel de incenso, no maximo, 15 %.
— Indice diastdsico (escala de Schade): no minimo, 3.

O mel de incenso apresenta as seguintes caracteristicas:

— O mel de incenso ¢ obtido a partir de néctar proveniente principalmente de Pittosporum undulatum Vent., em
floragdo desde fevereiro até abril. Esta época de floragdo poderad variar.

— O mel de incenso possui valores baixos de acidez e condutividade elétrica, muito baixos de indice diastdsico e
valores mais elevados de sacarose.

— Cor: E um mel cuja tonalidade varia de muito clara (por vezes quase incolor) até uma tonalidade de ambar claro,
no méaximo 50 na escala de PFUND.

— Cheiro: delicado e perfumado.
— No palato: muito doce, com paladar tipico.

— A principal caracteristica definidora deste mel é a componente polinica, podendo a percentagem de pélen de
Pittosporum undulatum Vent. ser superior 30 %. Normalmente, é¢ acompanhado, em menor escala, de pdlenes de
Eucalyptus spp. e de outras espécies.
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O mel multiflora apresenta as seguintes caracteristicas:

— E proveniente de néctar produzido por diferentes espécies: Pittosporum undulatum Vent., Eucalyptus spp.,
Metrosideros excelsa Gaertner, Acacia spp., Trifolium spp., Castanea sativa Mill., Rubus spp., etc.

— Cor: a cor deste mel varia entre o Ambar claro e a ambar escuro; no maximo, 114 na escala de PFUND.

— No palato: rico e perfumado denotando a variada flora que lhe deu origem.

3.3. Alimentos para animais (unicamente para os produtos de origem animal) e matérias-primas (unicamente para os produtos
transformados)

Apbs a cresta, deve deixar-se mel suficiente dentro da colmeia para que as abelhas possam sobreviver as condigdes
climaticas.

Nio serd permitida, de uma forma sistemdtica ou massiva, a alimentacdo artificial das col6nias de abelhas produtoras
de Mel dos Acores. Excetuam-se as situagdes pontuais de caréncia de alimentos ou de estimulagio do aumento da
populagdo, em que os apicultores poderdo alimentar as abelhas nas seguintes condigdes:

— Xarope: preparado na proporcdo de duas partes de mel ou agticar mascavado e uma parte de dgua.

— A alimentacdo artificial serd sempre ministrada na auséncia de algas e cessard uma semana antes da sua colocagio.
Os efetivos apicolas terdo de estar perfeitamente saneados.

3.4. Fases especificas da produgdo que devem ter lugar na drea geogrdfica identificada

Producio de mel.

3.5. Regras especificas relativas a fatiagem, ralagem, acondicionamento, etc., do produto a que o nome registado se refere
O Mel dos Acores s6 pode ser comercializado se acondicionado e rotulado.

O Mel dos Acores deve apresentar-se isento de matérias organicas e inorganicas estranhas a sua composigdo, sem
vestigios de ter comecado a fermentar ou a ficar efervescente nem vestigios de ter sido aquecido.

3.6. Regras especificas relativas a rotulagem do produto a que o nome registado se refere
A embalagem de mel deve conter os seguintes elementos:

— Denominagio do produto: <MEL DOS ACORES — DOP» ou «<MEL DOS ACORES - DENOMINACAO DE ORIGEM
PROTEGIDA»;

— Indicacdo da flora: incenso ou multiflora;
— Marca de certificagdo identificativa da entidade responsével pelo controlo.

Nio sdo permitidas no rétulo mengdes que possam sugerir a presenga de uma outra predominancia floral que nio seja
o incenso ou a multiflora.

4. Delimitagdo concisa da drea geogrifica

Arquipélago dos Acores.

5. Rela¢do com a drea geogrifica

Devido a sua localizagdo, o Arquipélago dos Agores tem um clima temperado ocednico, com pequenas oscilagdes
térmicas e humidades relativas elevadas. Tem também solos com textura franca, franco-arenosa e franco-argilosa,
ricos em matéria organica e em potdssio.

Estas caracteristicas edafoclimdticas permitem a ocorréncia espontanea do incenso (Pittosporum undulatum) em todas
as ilhas do arquipélago, especialmente em zonas de baixa a média altitude, ocupando taludes, zonas incultas, matas
densas, grotas e sebes de protecdo. Permitem também a existéncia de uma flora melifera rica e variada em todas as
ilhas dos Agores, especialmente em zonas de baixa a média altitude. Destas espécies, com enorme capacidade de
atragdo de polinizadores, destacam-se o eucalipto, o metrossidero, o castanheiro, o trevo e a silva.

Esta flora confere ao Mel dos Agores as carateristicas especificas referidas no ponto 3.2.
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Referéncia a publicagio do caderno de especificacdes
(artigo 6.°, n.° 1, segundo pardgrafo, do regulamento).

https:/[tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens/mel/docs/CE_MEL_ACORES_jul_2019.pdf
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